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forno elettrico rotativo per pizza

PRINCE touch screen

electric rotating pizza oven
four électrique rotatif a pizza

horno eléctrico rotativo para pizza

—

Grazie alla tecnologia dei relais statici utilizzati, abbinati ad un software appositamente studiato,
¢ possibile personalizzare la cottura con la massima versatilita e facilita d’uso, distribuendo in
misura proporzionale gli assorbimenti energetici in funzione del carico di lavoro previsto. Cio si
traduce nel doppio vantaggio di un calore perfettamente distribuito da una parte e di un notevole
risparmio energetico dall’altra.

PRINCE & I'unico forno al mondo con il Pizza Recall System™. Rotazione del piano cottura (9 pizze)
a controllo digitale (motoriduttore con inverter) con richiamo posizione pizza intuitivo da pannello
comandi (TOUCH SCREEN). Piedistallo munito di ruote con sistema di ribaltamento del corpo del
forno di 90° per permetterne il passaggio anche attraverso porte di 79cm di larghezza durante
I'installazione e un’ottimizzazione degli ingombri per il trasporto.

CARATTERISTICHE PRINCIPALI Completamente in acciaio inox; Elegante (senza saldature visibili);
Possibilita di memorizzare fino a 9 programmi di cottura; Guarnizione di tenuta per alte temperature per
isolare il vetro della porta; isolamento in lana di roccia e fibre ceramiche per mantenere meglio il calore
all'interno del forno; modalita Economy per risparmiare fino al 50% di energia; porta a doppio vetro e quindi
impossibilita di scottarsi; doppio sistema di controllo per indicare qualsiasi tipo di anomalia; controllo del
calore superiore e inferiore; Timer e allarme; Indicatore di temperatura; Piana in pietra refrattaria; Ottura-
tore digitale per gas di scarico; Modalita Auto per impostare I'accensione.

Thanks to the technology of the used static relays, together with an explicitly studied software
installed on a microchip of the electronic board, it is possible to customize the baking with most
versatility and easiness in use, distributing proportionally the energy absorptions for the expected
workload. The power regulation top/bottom by the electronic control allows a gradual attainment
of the requested temperature and most of all a distribution in percentage terms between area and
area of the heat power used and/or necessary. This means a double advantage of a perfectly distri-
buted heat and a big energy saving.

PRINCE is the only oven in the world with the Pizza Recall System™. Touch the display and the
refractory stone will rotate and bring back the pizza (9 pizzas) in front of the door of the baking
chamber (TOUCH SCREEN). PRINCE is also easy to move and transport, the stand can be tipped 90°
allowing the oven to go through 79c¢m wide door.

MAIN FEATURES Totally made of stainless steel; Elegant (no welding visible); Possibility to store up to 9
baking programs; Sealing gasket for high temperature to insulate the window; Rock-wool and ceramic fiber
insulation to better keep heat inside the oven; Economy mode to save 50% of energy; Double glazing door
to prevent burn; Dual control system that indicated any malfunction;Top and bottom heat control; Timer and
alarm; Temperature indicator ; Perfectly flat refractory stone; Digital shutter for exhaust fumes; Auto mode
to set the switching on time.

Grace a la technologie des relais statiques utilisés, avec un logiciel étudié expres, il est possible
de personnaliser la cuisson avec la plus grande versatilité et facilité d’utilisation, en distribuant
proportionnellement les absorptions énergétiques par rapport au travail prévu. Le résultat a un
double avantage, la chaleur parfaitement distribuée d’un coté, et de I'autre une grande économie
énergétique.

PRINCE est le seul au monde avec Pizza Recall System™. Touchez I'écran et la pierre réfractaire
va tourner et ramener la pizza (total :9 pizzas) en face de la porte de la chambre de cuisson (écran
tactile/touch screen). PRINGE est également facile a déplacer et a transporter, le support peut étre
incliné de 90 ° permettant au four de passer facilement a travers une porte large 79cm.
CARACTERISTIQUES PRINCIPALES Entierement en acier inoxydable; Elégant (pas de soudures visi-
bles); Jusqu'a 9 programmes de cuisson; Joint d’étanchéité pour hautes températures pour isoler la vitre de
la chambre ; Isolation en laine de roche et fibres céramiques afin de mieux conserver la chaleur a I'intérieur
du four ; Fonction Economy pour économiser jusqu'a 50% d'énergie; Porte a double vitrage pour prévenir
les briilures; Systéme de double commande qui indique un mauvais fonctionnement ; Contrdle de la chaleur
supérieure et inférieure; Minuterie et alarme ; Indicateur de température; Sol en pierre réfractaire; Obtura-
teur digital pour les gaz d’échappement ; Fonction Auto pour régler l'allumage.

Gracias a la tecnologia de relés estaticos utilizados, en combinacion con un software especial-
mente disefiado, se puede personalizar la coccion con la maxima versatilidad y facilidad de uso,
distribuiendo en proporcion la energia absorbida en funcion de la carga de trabajo esperada. Esto
da lugar a la doble ventaja de una perfecta distribucion de calor en un lado y del otro un ahorros
de energia significativo.

PRINCE es el tnico horno en el mundo con Pizza Recall System™. La rotacion de la placa (9 pizzas)
con control digital (motor con inversor) intuitivo a través del panel de control (pantalla tactil/ touch
screen). Pedestal con ruedas con sistema de inclinacion del cuerpo del horno de 90 ° para permitir
el paso a través de puertas de 79cm de ancho durante la instalacion y la optimizacion de las dimen-
siones globales para el transporte.

CARACTERISTICAS PRINCIPALES Enteramente de acero inoxidable; Elegante (sin soldaduras vi-
sibles); Hasta 9 programas de coccion; Junta para altas temperaturas para el aislamiento de la puerta
de vidrio; Aislamiento de lana de roca y fibras ceramicas para mantener mejor el calor dentro del horno;
Funcién Economy para ahorrar hasta un 50% de energia; Puerta de doble cristal y entonces imposibilidad
de quemarse; Sistema de doble control para indicar cualquier tipo de anomalia; Control del calor arriba y
abajo; Temporizador y alarma; Indicador de temperatura; Piana del suelo en piedra refractaria; Obturador

digital de gas de escape; Funcion Auto para establecer el ignicion.
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