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BREWING METHOD BURRS RECOMMENDED RANGE [μm]

Aeropress 151B 300-350

Aeropress 151G 160-200

Bunn Batch Brewing 151B 590-700

Bunn Batch Brewing 151G 425-475

Bunn Batch Brewing 151F 500-770

Chemex 151B 420-475

Chemex 151G 250-300

Chemex 151F ~540

Decaf espresso 151B 175-250

Espresso 151B 190-280

French Press 151F ~560

Hario V60® 151F 400-470

Kalita 151B 555-660

Kalita 151G 300-375

Cupping 151F ~350

Other Paper Filter 151F ~250





ZM-151G burrs
competitor



# dose beans weight [g] ground coffee weight [g] gap [g] % error
1 30,04 29,72 0,32 1,07%

2 29,98 29,94 0,04 0,13%

3 30,14 30,06 0,08 0,27%

4 30,08 30,08 0,00 0,00%

5 30,00 29,96 0,04 0,13%

6 30,00 29,98 0,02 0,07%

7 30,00 30,02 -0,02 0,07%

8 30,10 30,12 -0,02 0,07%

9 30,04 29,98 0,06 0,20%

10 30,06 30,10 -0,04 0,13%

11 30,06 30,14 -0,08 0,27%

12 30,04 29,98 0,06 0,20%

13 29,98 29,98 0,00 0,00%

14 30,08 30,12 -0,04 0,13%

15 30,06 30,04 0,02 0,07%

16 29,98 30,04 -0,06 0,20%

17 30,00 30,08 -0,08 0,27%

18 30,08 30,14 -0,06 0,20%

19 29,98 29,92 0,06 0,20%

20 30,06 30,02 0,04 0,13%

21 29,98 30,00 -0,02 0,07%

22 30,06 30,06 0,00 0,00%

23 30,10 30,04 0,06 0,20%

24 30,00 30,02 -0,02 0,07%

25 29,98 29,94 0,04 0,13%

LAB RESULTS ZM

Total beans [g] 750,88 g

Total ground coffee in the canister [g] 750,48 g

Total amount of coffee lost (retention)
0,40 g 

(0,053%)

Coffee on the counter [g] 0,06 g 

Coffee in the grinding chamber [g] 0,34 g
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